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I n c o m i n g  P u g l i a

1° giorno Arrivo a sul Gargano e sistemazione in hotel, cena e pernottamento.
2° giorno Colazione in hotel e partenza per la zona di Rodi G.co per visiterà una piantagione di agrumi del Gargano, specialità 
endemiche, di alta qualità ed una azienda di distribuzione. Successivamente si raggiungerà il lago di Lesina, per visitare una delle tante 
aziende che allevano anguille e capitoni ed altre specialità del mare, al termine si partirà per Lucera per visitare la famosa cantina che 
produce il famoso vino DOC Cacc’è mitte. Visita della bellissima cittadina ed al termine partenza per le campagne di S. Giovanni R, 
per visitare una delle maggiori aziende zootecniche della zona, produttrice di Caciocavalli, Mozzarelle, Pecorino e altre specialità pugliesi. 
Prima di rientrare in albergo breve sosta in un’azienda casearia di produzione di mozzarelle di bufala ed a seconda del periodo anche 
degli squisiti fichi d’India. Rientro in hotel cena e pernottamento.
3°giorno Colazione in hotel e partenza per Cerignola, grosso centro agricolo del Tavoliere. Qui si potranno visitare una serie di aziende 
agricole. Dapprima una delle tante aziende vinicole che imbottigliano il vino Rosso di Cerignola, con relativi vigneti, un’industria per la 
produzione di pasta ed una per la lavorazione dei prodotti sott’olio, che in questa cittadina, presenta numerose aziende. Si avrà anche 
il piacere di fare una sosta tra i tanti frutteti (pesche, albicocche, uva da tavola, prugne, cachi ecc..) e campi di produzione di ortaggi e 
verdure, che rendono la Puglia una delle maggiori produttrici in Italia, come le rape, i carciofi, i broccoletti, le zucche, le cipolle, le 
melanzane, ecc..Nel pm visita di un frantoio nella zona di Bisceglie e di un’azienda che produce il famoso Moscato di Trani. Visita della 
città e del mercato del pesce. Sistemazione in hotel. Cena e pernottamento.
4° giorno Colazione in hotel e partenza per Andria, famosa per l’olio, il vino e le sue “burrate” specialità latticina, di incredibile sapore. 
Si potranno visitare aziende produttrici di questi magnifici prodotti. Dopo Andria, attraversando il tipico ed agricolo paesaggio delle Murge, 
dopo delle brevi soste in qualche tipica masseria, si giungerà ad Altamura, conosciuta in Italia e non solo, per il buonissimo pane, ma 
anche per le tante specialità dolciarie a base di mandorle, per lo squisito fungo “cardoncello” e per il “Padre Peppe”, un liquore aromatizzato 
con noci verdi, erbe della Murgia e spezie. Al termine sistemazione in hotel. Cena e pernottamento.
5° giorno Colazione in hotel e partenza per la zona di Putignano-Castellana, per ammirare le famose ciliege ed i tanti frutteti. Sosta in 
tipiche masserie della zona ed arrivo a Locorotondo, dove si visiterà la famosa cantina omonima. Al termine sosta e degustazione in 
qualche azienda casearia e rientro in hotel. Cena e pernottamento
6° giorno Colazione in hotel e tour delle masserie del brindisino, tra le più belle di Puglia, fino a giungere a Manduria, dove si potrà 
degustare il famoso “primitivo”. Al termine dopo altre soste in masserie, si giungerà nei pressi di Lecce, dove avverrà la sistemazione 
in un’agriturismo. Cena e pernottamento 
7° giorno Colazione in hotel e tour delle masserie del Salento, dove si potranno degustare i prodotti della terra di questo bellissimo 
angolo della Puglia.  Prima di rientra in hotel, si visitare la famosa cantine di Salice Salentino, dove si produce l’omonimo e famoso 
vino DOC.
8° giorno Colazione e partenza.

COSTO DEL TOUR SOLO PER GRUPPI DI ADULTI:  € 280,00 A PAX (con sistemazione in albergo a S. Giovanni R a Barletta nella 
zona dei “trulli” e vicino Lecce)  
N.B. per il seguente tour è previsto il trattamento di HB

SAPORI DI PUGLIA (ITINERARIO ENO-GASTRONOMICO) 
(8 giorni)
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